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P O Z V Á N K A

	Termín konania
	Názov školenia
	Cieľová skupina

	23.-25.8.2021
	Kurz netradičného spracovania ovčieho mlieka
	Salašnícky personál; výrobcovia mliečnych výrobkov; podnikatelia v spracovávaní mlieka a ostatní, ktorí majú záujem o výrobu syra a mliečnych výrobkov.


Miesto konania: 
Farma Kamenica, 082 71    Kamenica pri Sabinove
Lektor: 

  Ing. Karol Herian, CSc.

Účastnícky poplatok:

· pre člena ZCHOK, zaplatené členské za rok 2021

76 €

· ostatní účastníci školenia                                                        109 €
· maximálny počet účastníkov kurzu je 10.
· suma je uvedená za osobu, s DPH 20%.
· v poplatku sú zahrnuté náklady na zabezpečenie školenia, školiteľa a školiacich materiálov. Na základe záväznej prihlášky Vám bude vystavená faktúra na plnú sumu za školenie. Úhradou faktúry si zabezpečíte účasť na školení. Neuhradením faktúry je Vaša záväzná prihláška považovaná za bezpredmetnú. 
Prevodný príkaz: 

banka: 



ČSOB a. s. 

číslo: SK40 7500 0000 0040 0788 7618

VS:    číslo faktúry 

KS: 0308 

IČ DPH: SK2020461751 
e-mailom: zchok@zchok.sk

najneskôr do: 09.08.2021
Obsah kurzu:

V teoretickej časti budú vysvetlené požiadavky na kvalitu mlieka a hotových syrov, na hlavné princípy technológie výroby viacerých druhov syrov, na technické zabezpečenie a pomocné látky a na chyby syrov. V praktickej ukážke  spoločne vyrobíme aspoň 3 druhy syrov a viaceré ovčie nápoje. Všetky výrobky si spolu vyhodnotíme. Doporučujeme priniesť i vlastné výrobky na spoločné zhodnotenie.
Garant a organizátor: 
Zväz chovateľov oviec a kôz na Slovensku, družstvo




Skuteckého 19, 974 00 Banská Bystrica

Tel.:



048 – 413 50 27, 0905406283

E-mail:


zchok@zchok.sk
Prihlášky:
V prípade záujmu zašlite prosím vyplnenú prihlášku najneskôr do 09.08.2021 e-mailom na vyššie uvedené kontakty.  
