Obcianske zdruZenie
pri Zvize chovatelov oviec a koz

~Ja sjovensk®

POZVANKA

na Skolenie
Hygienicka prirucka na zdsadach HACCP pre vyrobu a predaj vyrobkov z ov€ieho mlieka
v salasnickych podmienkach — ovéi hrudkovy syr na priamu spotrebu, ov¢i udeny syr, Zincica,
bacovska bryndza, parenice, korbaciky
Skolenie je uréené hlavne pre: veducich saladov; saladnicky personal; vyrobcov mlie¢nych
vyrobkov; podnikatelov v spracovavani mlieka a ostatnych, ktori si Uéastni bezprostredne pri
vyrobe a spracovani mlieka.

Termin konania Miesto konania
17.02.2026 Spojena Skola, SNP 16, 083 01 Sabinov

24.02.2026 Strena odborna skola, Pod Banosom 80, Banska Bystrica

03.03.2026 Koliba Papradno, Papradno ¢. 1507, okr. PovaZska Bystrica

Uégastnicky poplatok:

. pre ¢élena ZCHOK, ktory ma priruéku HACCP (zelena kniha A4, vydana ZCHOK)

a zaplatené ¢lenské za rok 2026 44 €

pre ¢lena ZCHOK, ale nema prirucku HACCP (zelena kniha A4, vydana ZCHOK) a ma

zaplatené clenské za rok 2026 57 €

. pre nec¢lena ZCHOK, ktory ma priruéku HACCP (zelena kniha A4, vydana ZCHOK)
57 €

o ostatni u€astnici Skolenia 86 €

- suma je uvedena za osobu, s DPH 23%.

- v poplatku su zahrnuté naklady na zabezpecenie priestoru 8kolenia, odmena Skolitelov a naklady na
Skoliace n)ateriély. Na zaklade zavaznej prihlaS8ky Vam bude vystavena faktura na pind sumu za
skolenie. Uhradou faktury si zabezpecite Ucast na skoleni. Neuhradenim faktury je Vasa zavazna
prihlaSka povazovana za bezpredmetnu.

- poplatok je po dohode mozné uhradit aj v hotovosti na mieste Skolenia. V pripade, ze je naplneny
pocet uchadzacov, to vSak nebude mozné.

Zasielanie prihlasok:
e-mailom: zchok@zchok.sk

Ciel'om Skolenia:

Ucastnici $kolenia ziskaju spdsobilost a odbornd kvalifikaciu pre vyrobu a spracovanie
mlieka smerom Kk zvladnutiu principov a zasad spravnej vyrobnej a hygienickej praxe
vychadzajucej z prislusnych smernic a riadeni legislativy EU a domacich usmerneni.




Ug&astnikom $kolenia sa predstavi certifikadny systém ,Zlata ovca/koza“ na 100% vyrobky
z ovCieho/kozieho mlieka a ,Zlata ovca/ koza A2A2“. A da sa im do pozornosti prirucka
HACCP pre ovcCie mlieko, kozie mlieko a mlieCne vyrobky.

Predstavi sa akreditovany vzdelavaci program ,,Vyrobca mlieCnych vyrobkov®. Predmetné
vzdelavanie je akreditované Ministerstvom Skolstva, vedy a vyskumu SR. Program je
uréeny pre osoby so zaujmom vykonavat cinnosti sUvisiace s polnohospodarskou
prvovyrobou na baze ziskavania mlieka od dojnych zvierat, spracovanim takto ziskaného
mlieka s naslednou vyrobou z mlieka do podoby finalnych mlie€nych produktov a ich
umiestiiovanim na trh spotrebitelov (na zaklade certifikatu po ukonCeni programu je
moznost ziskat Zivnostenské opravnenie).

Ukonéenie Skolenia:  Skolenie sa ukoné&i zavere¢nym testom. Uspe$ni absolventi obdrzia
osvedcenie priamo v den Skolenia.

Organizator a garant:  Zvaz chovatelov oviec a kéz na Slovensku - druzstvo
Skuteckého 19, 974 00 Banska Bystrica

Spoluorganizator: Obcianske zdruzenie pri Zvaze chovatelov oviec a koz

Odborny garant: Statna veterinarna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanicka 17, 842 13 Bratislava

Tel.: 0905 406 283
E-mail: zchok@zchok.sk
Prihlasky: V pripade zaujmu zaslite prosim vyplnenu prihlasku ¢o najskér

e-mailom na: zchok@zchok.sk.
postou: Zvaz chovatelov oviec a kdz na Slovensku — druzstvo,
Skuteckého 19, 974 01 Banska Bystrica

Program skolenia:

7:30 - 8:30 Prezentécia icastnikov Skolenia.

8:30-9:30 Aktualna zdravotna situacia v chove oviec a koz na Slovensku,
MVDr.Martin Chudy, Ustredny riaditel’,Statna veterinarna a potravinové sprava SR

9:30 - 10:30 Poziadavky na osobnu a prevadzkovu hygienu na salasoch,

Ing Eva Jozeffiova,PhD., Urad verejného zdravotnictva SR

10:30 - 12:30 Ziskavanie surového ov¢ieho mlieka a vyroba mlieénych vyrobkov

Z ov¢ieho mlieka na salasi, dodrZiavanie kritérii bezpec¢nosti a kvality
ovCéich mlie¢nych vyrobkov,
MVDr.Peter Stofko,Statna veterinarna a potravinova sprava SR

12:30 - 13:30 Obednajsia prestavka.

13:30 — 14:30 MoZnosti podpor a ich podmienky pre chovatelov oviec a kéz
Ing.Daniel Hrezik,AgriBusiness s.r.0.

14:30 Zaverecny test.

14:30 — 15:00 Certifikacia slovenskych vyrobkov z ov¢ieho/kozieho mlieka —

Zlata ovca/koza A2A2. Zlepsenie ich predaja na slovenskom trhu,
Ing. Slavomir Relovsky, Zvéz chovatel'ov oviec a koz
15:00 — 15:30 Odovzdanie certifikatov, ukoncenie.
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